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O FUTURO DO MELHORAMENTO DE PLANTAS
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Apesar de publicado héa quase dois anos, o volume 40 da “ Agronomy
Series’ parece ndo ter despertado ainda o interesse dos pesquisadores em me-
Ihoramento genético ou em técnicas de transferéncia de genes de espéciesin-
compativeis(transgenia). O excelente manual que poderiaser denominado “ Pes-
quisae Melhoramento parao Futuro”, conformeindicacéo de suaapresentacao,
deverda contribuir para o desencadeamento de revolucgédo ndo sd na agricultura
COMO na pecudria e varios outros campos de interesse. Com a chancelade trés
renomadas sociedades cientificas, a American Society of Agronomy, Crop
Science Society of Americae Soil Science Society of America, estelivrofocali-
zaas demandas e as tendéncias de mercado e da sociedade, paraaproducéo de
alimentos, mostrando a necessidade de 0os pesquisadores estarem atentos a
€SSes pressupostos para a consecucdo de bons resultados nas investigacoes ci-
entificas. Sdo 15 capitulos preparados por diferentes autores que enfatizam
trabal ho cooperativo e multidisciplinar. Naimpossibilidade de comentar todos
os textos vamos centrar o foco naapreciacdo de alguns autores.

Roger A. Kleese, em Designing crops for added value: a vision missed,
procura diferenciar a producéo de alimentos dentro de uma perspectiva mais
moderna, em comparagdo com o sistema tradicional, em que é realizada em
compartimentos estanques do mercado. Basicamente, melhoristas de plantas
concentram-se no desenvol vimento de produtos para osfazendeiros, tidos como
osclientespreferenciais.

1 Aceito para publicagso em julho de 2002.
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Na verdade, a sociedade est& progressivamente se conscientizando da
necessidade de um sistema de produc&o de alimentos num ambiente sustenta-
vel. Aspressdesecondmicas e sociais estdo incentivando maior producéo com
0S Mesmos ou com custos mais baixos. O sistema coordenado de produgéo de
alimentos esta conduzindo os mel horistas de plantas a se manterem em contato
€om os consumidores assim como com outros setores do sistemade alimentos.
Tudo se processa conforme o diagramaapresentado a seguir:

Processador de graos Atacadista

ou produtor de ra¢des ~a

Fazendeiro ) Coordenador de Pesquisas | €——— Varejista
(produtor)

Fornecedor / — Consumidor

de insumos

Como se observa, todos os elementos da cadeia produtiva de alimentos
demandam das organizagdes de pesqui sa as suas expectativas quanto ao deline-
amento das investigagdes. Esse sistema coordenado de alimentos coloca o
melhorista em contato com o consumidor que expde as suas necessidades e
preferéncias, deigual forma, com os demai s segmentos dacadeia produtivaque
oinforma arespeito daoperacdo e das restricoes do sistema.

Assim, apriorizago de objetivos do mel horamento deverafundamentar-
se em oportunidade de mercado, valor real da modificac@o e gjustamento a
tecnologia. Richard Perrin sugere que sjam desenvolvidos indices de selecéo
paramelhoramento genético animal para o mercado em cogitacéo, aexemplo
dos indicescléssicos desenvol vidos por Lush. O estabel ecimento de conceito de
produto que atinjaum mercado deinteresse criaum valor significativo edevera
ser um desafio tecnol 6gico rel evante, conclui.

Connie Weaver, April Mason e Bruce Hamaker apresentam excelente
capitul o sobre usos de produtos alimentares, com tabel as de estimativade val o-
res médios dos princi pai s componentes nutritivos de cul turas sel ecionadas, trigo
vermelho duro, trigo branco mole, milho, arroz marrom, aveia, cevada, sorgo,
milheto, feijdo, fava, ervilha-de-vaca, soja, asaber: agua, energia, carboidratos,
lipidiostotais, &cidos graxos saturados, monoinsaturados e poliinsaturados, &ci-
dosgraxos selecionados, vitaminase saisminerais. Hatabelastambém indican-
do aproporcéo médiadefibrasdietéticas de cereai s sel ecionados e de produtos
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alimenticios processados de cereais e legumes. Discutem os progressos alcan-
cados em nutri¢&o nos Estados Unidosindicando problemas no excesso de con-
sumo de lipidios e déficit no consumo de vitamina B-6, Ca e Zn em todas as
categorias socioecondmicas e maisbaixosem adultos pobres. Apresentam indi-
cacOes sobre regimes alimentares, nutricdo e algumas doencasimportantes, in-
formando que 6 em cada 10 causas relevantes de doengas importantes nos
Estados Unidos (obesidade, doencas das coronérias, cancer, diabetes, funcéo
imunol 6gicae defeitos dos tubos neurais) tém origem nadietaalimentar.

Além dasinformagdes atualizadas sobre proteinas, haindicagdes precisas
sobre algumas técni cas de preparacdo de alimentos de leguminosas para dimi-
nui¢do ou eliminacdo de inibidores da digestibilidade das proteinas desses ali-
mentos, como feij&o, gréo debico, lentilhae outros.

Os mesmos autores indicam progresso nas analises e processamento de
amidos, com mel horiade qualidade (princi pal mente extrusdo e germinagéo).

Estudos sobre fibras dietéti cas (componentes néo digestiveis de paredes
decélulas, taiscomo: celulose, hemicelul ose, substancias pépticas, mucilagens,
oligossacarideos de algas, e lignina) tém mostrado que os beneficios para a
salde sdo muitos: diminui¢do daseveridade em diverticulite, doengade Crohns,
hemorréidas, naformagéo de célculos, e na constipacdo, na prevencao de can-
cer do colo, nabaixado colesterol sérico.

Apesar do baixo teor de lipideos nos cereais, eles sdo indicados como
boas fontes de &cidos graxos essenciais (pal mitico, esteérico, oléico elinoléico)
bons para serem utilizados nadiminui¢do do uso delipideosanimais, geralmente
saturados por monoinsaturados e poliinsaturados.

Passando por analises das perspectivas de nutricdo animal e de usosin-
dustriais, 0 volume estuda as tendéncias do melhoramento de cereais, com dife-
rentes estratégias paramel horia da qualidade com novos val ores agregados de
amido egluten, parafarelo ou farinha.

Outradiscussdo que chamaaatencdo € arespeito do potencial genético
dos componentes nutritivos dos alimentos, atraves de diferentes estratégias, com
vistasaampliagdo daofertade alternativas nutricionais as diferentes fragbes da
sociedade. David Pearson e outros autores focalizam os casos das proteinas,
0leos, amido, fibras e dietéticos, enquanto William Meredith estuda o potencial
genético do algodao e seu delineamento paraval ores agregados diversos.
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N&o faltanaobraumaandlise sobre as perspectivas de desenvolvimento
deculturascomvalor alimenticio funcional, como val or agregado. A ampliacéo
do teor de minerais, vitaminas e outros antioxidantes associados a alimentos
funcionais étratadapor Mary Smith como prioritériaparaaofertade produtos
de consumo para condicionar mel hor salide a popul agéo.

Nos ultimos dois capitulos, o leitor vai encontrar informagfes valiosas
sobre aspectosimportantes de propriedade intel ectual paraprodutos alimentici-
oscom valor agregado previamente delineado e estratégias devendade produ-
tos orientados para 0 mercado.

Paraconcluir, recomendamos essa obra como | eitura obrigat6ria para os
mel horistas de plantas e animais, especialistas em transgenia e, também, para
pesquisadores” domesticadores’ de plantas. A idéiadapesquisainterinstitucional
e multidisciplinar chega hoje ao mercado, com interacéo entre quase todas as
partes componentes. Esperamos que essainteracdo conduzaaresultados positi-
vos para todos 0s componentes.
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