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RESUMO

Este trabal ho discorre sobre as modificages impostas pelo modelo tecnol dgico voltado paraa
produtividade na cultura cafeeira brasileira a partir da década de 60, relaciona algumas
decorréncias daquele novo processo produtivo sobre as premissas de comercidizagdo e a
atual imagem do produto brasileiro e estabelece novas perspectivas para a futura produgo,
industrializacdo e comercializacdo de café.

THE QUALITY OF BRAZILIAN COFFEE:
HISTORY AND PERSPECTIVES

ABSTRACT

This article describes the changes that have been imposed by the “productive increasing
technological model” to the Brazilian coffee production, relates the impacts of this new
productive model on the Brazilian product commercialization and image, and establishes new
perspectives to the future coffee production and industrialization.

INTRODUCAO

A cafeicultura brasileira sofreu uma importante reforma a partir de 1960,
passando de uma atividade econémica pioneira, extrativista e de relevante
sentido histérico para um modelo tecnolégico voltado fundamentalmente
para a produtividade. Através da introducdo de novas variedades, da
predominancia de fornecimento de nutrientes via adubos minerais e do
direcionamento tecnol 6gico via crédito, foi criado um sistema de producéo e
comercializagdo que, por um lado, beneficiava a escala de producdo e a
economicidade via reducao de custos e, por outro lado, sacrificava aimagem
da qualidade do produto brasileiro e 0 inseria dentro de um sistema
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internacional de comercializagdo que, paradoxalmente, se mostrava mais
favoravel para as caracteristicas sensoriais do café de outros produtores
mundiais.

A ampliac&o do conhecimento cientifico das mudancas na qualidade e no
sabor do café ndo seguiu a mesma dindmica que o aumento do
desenvolvimento tecnolégico, por causa da complexidade do assunto, da
fata de um sistema analitico capaz de medir (qualitativa e quantitati-
vamente) as modificacOes percebidas sensorialmente, da fata de
intercambio entre provadores e pesquisadores e do direcionamento cientifico
que era suficiente para explicar apenas alguns dos aspectos da cafeicultura
que se relacionavam com a qualidade do produto.

A PESQUISA AGRICOLA E ASNOVASVARIEDADES
DE CAFEEIROS

Cabe ressaltar que a histéria da constituicéo e consolidagdo da pesquisa
agricola no Brasil € praticamente coincidente com a génese da pesquisa
cientifica em café. Pode-se entender melhor como esse processo se deu
através da historia do proprio Instituto Agronémico de Campinas, uma das
instituicbes agricolas de grande expressdo cientifica e tecnolégica. A
pesquisa agricola, principalmente em genética vegetal, mantém estreita
ligacdo com a mais importante cultura agricola de exportacéo até a década
de 60, a cafeicultura.*

O Instituto Agrondmico de Campinas (IAC) foi fundado por D. Pedro I,
em 1887. A reforma institucional pela qual o IAC passou em 1924 criou as
SecOes Bésicas (que eram as Segles de Entomologia, Botanica e Genética),
SecOes Aplicadas e Segbes de Préticas Culturais, dando, através de
denominagdo prépria e localizagdo distinta, as bases para que a pesquisa em
genética agricola do IAC pudesse se consolidar.”

Em 1943, foi observada uma nova variedade dentro de uma populagéo de
cafeeiros conhecidos como Sumatra, no municipio de Mundo Novo (hoje
Urupés, SP), sendo esta nova variedade de cafeeiro considerada pelos
pesquisadores como excepciona mente desenvolvida e produtiva. Em 1944,

‘e importante destacar que as cultivares de café exploradas até hoje em dia estéo a apenas
trés ou quatro geragdes de sua origem — café Typica— introduzido no Brasil em 1727.

® Sobre as transformagdes do IAC na primeira metade do século, ver Albuquerque et al.
(2986).
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essas progénies ja haviam sido estudadas e selecionadas pelo IAC. Esse
novo material, considerado altamente produtivo, foi denominado Mundo
Novo pelo Instituto e indicado para o plantio (Fonseca, 1976: p.31).°

O Mundo Novo foi apresentado como resultado de um dos “Ensaios de
Selecdo Regiona de Campinas’, pelo IAC, sendo selecionadas as variedades
mais produtivas desse materia; posteriormente, através dos ensaios
regionais conduzidos pelo proprio IAC, pelo IAPAR, pelos 6rgéos de
pesquisa genética em outros Estados e pelas fazendas experimentais do
proprio IBC.

O PLANEJAMENTO COMO AGENTE DE INOVACAO
NA CAFEICULTURA BRASILEIRA

No caso da cafeicultura brasileira, somando-se aos esforcos de pesquisa
com variedades de cafeeiros desenvolvidas pelo IAC, observa-se que o
Estado Nacional, que ja vinha intervindo na cafeicultura desde o inicio do
Século XX, assume um pape fundamental e determinante quando passa a
adotar um conjunto de planos e programas destinados a cafeicultura, a partir
da década de 60. Dividem-se, ent&o, essas politicas de acdo do Estado e seus
subseguientes desdobramentos em momentos distintos.

O Brasil respondia, no inicio do Século XX, por 3/4 da producéo
mundial de café, e dentro de um quadro preocupante de queda do valor do
produto, caracteristico deste periodo, realizou-se uma reunido, na cidade de
Taubaté, SP, que levou ao acordo conhecido como Convénio de Taubaté, em
gque a burguesia cafeeira e os presidentes (denominacdo dada aos entéo
governadores) dos principais Estados produtores de café firmaram uma
estratégia que visava basicamente a evitar a queda continuada dos precos no
mercado mundial, por intermédio de mecanismos intervencionistas, como a
compra de excedentes de producdo e o desencorgiamento de novas
plantacbes de café.

Isso se constituiu no Primeiro Esquema de Valorizagdo do Café,
elaborado e executado a partir de 1906. Esse plano’ de defesa foi

® O Mundo Novo é resultado da hibridac&o natural entre o Bourbon Vermelho e o0 Sumatra. O
Bourbon original — matriz do Bourbon Vermelho — foi introduzido no Brasil em 1859, e o
Sumatra, em 1896, e ambos eram mais produtivos que o Nacional (ou Crioulo, ou Typica),
introduzido desde o Século XVIII. O Bourbon Vermelho é resultado de pesquisas e
selecdo realizadas por Dafert (Carvalho, 1985: p.7).
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parciamente bem sucedido, no que concerne a precos, pois conteve, a curto
prazo, a tendéncia de queda dos pregos do café. Obviamente, o café
continuava a ser uma cultura rentével e interessante, 0 que estimularia a
expansdo de producdo, gue iria realimentar continuamente o problema, a
longo prazo.

A fase de planificacdo da cafeicultura se congtituiu em um momento
especia e qualitativamente distinto de tudo que se havia praticado até
aguele momento, por varios motivos: era um processo de planejamento
esguematizado e claro em cada um dos diferentes itens, apresentava
dternativas de investimento para o capital cafeeiro, dentro da prépria
agricultura; fomentava a tecnificacdo do setor e preparava-0 para receber
insumos modernos, tanto mecanicos quanto quimicos; discutia questdes de
produtividade como alternativa para baixar custos; e garantia, via crédito, da
difusio de novas tecnologias, desde mudas selecionadas até o
beneficiamento do café.

Algumas décadas depois, foi criado o Instituto Brasileiro do Café (IBC),
em 22/12/1952, na expressdo daLei n2 1.779, como decorréncia da evolucéo
da idéia de regulamentacdo do mercado produtor e exportador de café no
Brasil. Em sequéncia, (26/10/1961), foi criado o Grupo Executivo de
Racionalizacdo da Cafeicultura (GERCA), com o objetivo explicito de
“erradicacdo de 2 bilhSes de cafeeiros anti-econdmicos’, renovagdo racional
das lavouras na proporcéo de um para quatro, e diversificagcdo de culturas
nas areas liberadas’ (IBC, 1978: p.9).

Os esforgos de planificac8o, implementados pelo IBC/GERCA a partir da
década de 60, cumpriram a funcéo normatizadora do sistema de inovagdes
dirigido a cafeicultura. Esses planos e projetos induziram a modernizagado
agricola, estando contidos neles 0 modelo da nova cafeicultura, bem como
0s obj etivos a serem atingidos com esse hovo modelo.

Na realidade, eram planos e projetos baseados em crédito vinculado® e
gue se estabeleciam a partir do momento em gue essas politicas para o setor

LT

" Os autores consultados usam “ plano”, “programa’ e “esquema’, para denominar as tentivas
de estabilizagdo dos precos do café, referindo-se sempre acompanhadas do termo as
expressdes “valorizagdo” ou “defesa’.

8 Eram definidos pelo GERCA como antieconémicas as areas plantadas que produzissem
abaixo de sais sacas de café beneficiado por mil covas de café.

® Vinculado & adogdo de novas tecnologias, como novas variedades de café desenvolvidas
pelo IAC (estudadas no item anterior), e também a utilizagdo de insumos modernos, como
fertilizantes, defensivos quimicos e equipamentos para secagem e beneficiamento de café.
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financiavam “a ado¢&o de determinadas tecnologias, pois essa adocdo nédo é
s6 influenciada pela rentabilidade da prética ou processo, mas ainda pelos
riscos envolvidos na adogcdo da nova técnica ou em eventuais mudancas no
seu sistema de producao” (Fonseca & Matsunaga, 1981: p.47).

A partir de 1967/70, os Planos de Renovacdo e Revigoramento de
Cafezais (PRRC) passaram a trazer uma série de programas muito mais
especificos e pormenorizados, dando a planificacdo condicdes para
fomentar, de fato, um conjunto de inovacdes e implementar mudancas
definitivas ao perfil da cafeicultura. Pelos seus titulos, ja se pode perceber a
amplitude e aforma de a¢do de cada um deles:

a) Programa de Financiamento em Formagcdo de Mudas (1970/71).
b) Programa de Financiamento ao Plantio de Cafezais (1969/70 e 1977/78).
¢) Programa de Financiamento para Recepa e Decote de Cafezais (1971/72

e 1976/77).

d) Programa de Incentivo ao Uso de Fertilizantes e Corretivos (1970/71 e

1974/75).
€) Programa de Financiamento de Defensivos na Lavoura Cafeeira

(1970/71).

f) Programa de Financiamento para Aquisicdo de Equipamentos de Defesa

Fitossanitaria de Cafezais (1972/73 e 1976/77).

g) Programa de Renovacdo Gradual de Cafezais e Programa de Melhoria da

Infra-estrutura nas Propriedades Cafeeiras (1975/76 e 1976/77).

h) Programas de auxilio a cafezais geados (1975/76).

(Fonseca & Matsunaga, 1981: p.15-46 e 75).

REFLEXOS DAS INOVACOES TECNICAS
NA CAFEICULTURAY

Tomando algumas cifras vinculadas a agricultura brasileira, 0 consumo
nacional de fertilizantes passa de 305 mil toneladas em 1960 para 10
milhdes de toneladas em 1980. Entre 1968 e 1973, as regides produtoras de
café consumiram cerca de 60% dos fertilizantes demandados pelo Pais e
calcula-se que 1/3 desse total foi consumido pela cafeicultura (Gongalves,
1975: p.18-21). O volume nacional de consumo de defensivos (inseticidas,

19 parte destas informagdes j& foram publicadas nos Anais do XIX Simpésio de Gestdo da
Inovagdo Tecnolbgica, Sdo Paulo: USP/PGT/FIA/PACTo, 1996.
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fungicidas e herbicidas) passou de 13,2 mil toneladas em 1970 para 70,5 mil
toneladas em 1978. O ndmero de tratores aumentou de 8 mil unidades em
1961 para 540 mil em 1980 (Muller, 1989: p.40).

A pesquisa agricola viabilizou novas tecnologias de producdo, cuja
difusdo se deu através de um processo de planificacdo articulado pelo
Estado, garantindo a condugdo das linhas de crédito. Sob a perspectiva da
cafeicultura, observou-se que, a partir da atuacdo do IBC/GERCA,
estabeleceu-se um novo regime de producdo para a cafeicultura nacional,
associando as novas variedades mais produtivas com a difusdo via técnicos
do préprio IBC e dos congressos de divulgacao de resultados.

A busca por variedades de maior rendimento resultou no
desenvolvimento pelo IAC de um novo material, 0 Catuai Vermelho e o
Catuai Amarelo, resultado da hibridacdo entre o0 Mundo Novo e Caturra
Amarelo; ... “trata-se de um Mundo Novo de porte pequeno, que vem tendo
aceitacdo em todas as regibes, pela facilidade de colheita e de tratos
fitossanitarios. Pode também ser plantado a distancias menores, melhorando
aproducdo de café por &rea” (Carvalho, 1985: p.9).

Considerando como significativas as percentagens de participacdo dos
Estados de S&o Paulo, Parana e Minas Gerais no total da producéo nacional,
nos anos apresentados na Tabela 1, e sabendo-se que historicamente sdo
estes trés Estados que no século atual aternaram a hegemonia ha
cafeicultura, pode-se inferir que, ao longo do tempo, no pés-reformas na
cafeicultura, foi esta a distribuicdo da producéo cafeeira no Brasil e esses
Estados se conformaram nos maiores alvos de politicas explicitas para
difusdo de novas tecnol ogias para a cafeicultura.

Em 1962, o IBC/GERCA elaborou o seu Plano Diretor, com o Programa
de Erradicacdo de Cafezais, 0 que causou impacto diretamente na &rea
plantada dos principais Estados produtores de café. A produtividade da
cafeicultura paulista, que vinha em ligeira queda até a década de 60, com
médias de 13 sacas de café beneficiado/ha, passa ap0s as reformas a assumir
produtividades de 26 sacas de café beneficiado/ha, ho quadriénio 71/74, em
plena vigéncia dos programas. Posteriormente, a cafeicultura paulista sofreu
um decréscimo significativo na &rea cultivada, sendo substituida pelas
culturas de canae laranja.
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Tabela 1. Produtividade da cafeicultura nos principais estados cafeeiros, em
médias méveis bianuais de 1969 a 1985.

Ano Parana Minas Gerais Espirito Santo
Scs/ev.t Scs./ha? Scs/ev.t Scs./ha2 Scs/ev.t Scs./ha2
1970 26,65 18,55 22,75 25,50 15,50 19,60
1975 42,38 32,98 31,83 36,34 14,84 19,81
1980 12,20 11,30 19,10 32,80 21,15 23,85
1985 28,50 31,00 25,60 39,85 26,15 31,15
Média (coco) 27,44 23,46 24,82 33,63 19,41 23,61
Média (benef.) 13,72 11,73 12,41 16,82 9,71 11,81
Ano S8o Paulo Outros estados Brasi
Scs./ev.t Scs./ha? Scs./ev.t Scs./ha? Scs./ev.t Scs./ha?
1970 25,55 21,55 11,20 11,20 23,40 20,00
1975 38,43 37,96 12,82 12,63 34,65 32,78
1980 31,15 27,75 13,35 13,85 22,95 23,25
1985 34,15 38,90 19,10 30,05 27,30 35,00
Média (coco) 32,32 31,54 14,12 16,94 27,08 27,76
Média (benef.) 16,16 15,77 7,06 8,47 13,54 13,88

1 Scs./ev.: sacas de café coco/1.000 covas adultas.

2 Ses./ha sacas de café coco/hectare produtivo.

Obs: Conforme nota anterior. Café (beneficiado) = café (coco)/2.

Fonte: Anuario Estatistico do Café, apud Bacha (1988: p.108). Dados trabal hados pelo autor,
em Silva (1994).
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Figura 1. Area com cafeicultura em Sio Paulo; médias quadrienais,
1931-90.

A area plantada no Estado de S8o Paulo, conforme o Figura 1, caiu ao
longo do tempo de forma persistente, quando a cafeicultura recebeu a
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concorréncia de outras culturas, como, por exemplo, a cana-de-agUcar e a
laranja. “Cana e laranja tomaram o espaco do boi, do café e do algodéo nos
altimos 20 anos em S&o Paulo. Juntas, as duas culturas ganharam 2,1
milhSes de hectares entre 1972 e 1993, praticamente a mesma area que o
café, o algoddo e as pastagens perderam no periodo. A forte queda dos
pregos internacionais reduziu em quase 60% a érea do café entre 72 e 93”
(Indifolha, 18/01/94).
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Figura 2. Produtividade da cafeicultura em Sao Paulo; médias
quadrienais, 1931-90.

A produtividade da cafeicultura paulista, demonstrada na Figura 2, que
vinha se sustentando em ligeira queda até a década de 60, com médias de
800 kg/ha, passa ap6s as reformas a assumir produtividades de até 1.600
kg/ha, no quadriénio 71/74, em plena vigéncia dos programas discutidos
anteriormente. Pelos motivos ja destacados, a cafeicultura no Estado de So
Paulo passa a apresentar pouca vantagem comercial, pelos estimulos dados a
producdo de canade-aclcar e de laranja, e as poucas plantacbes
remanescentes passam a ndo receber os cuidados recomendados.

A Figura 3 demonstra que a produtividade ano a ano da cafeicultura
paulista, mesmo resguardando o cardter bianua do café', apresenta

! Conforme Mazzafera & Guerreiro Filho (1991), a produtividade do cafeeiro apresenta
oscilagBes bianuais por causa do concurso determinado fisiologicamente pelas plantas por
substrato, de maneira que em um ano o cafeeiro produz frutos, se encarregando de sua
reproducdo, e no ano seguinte produz mais folhas e ramos, se encarregando de cuidar de
suas estrutura fisica. Trata-se de dternancia de cuidados com sua fisiologia e sua
reproducéo.
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caracteristicas gerais diferentes quanto as maximas e minimas produtivas,
antes de 1960 e posreformas. A cafeicultura paulista assumiu uma
sazonalidade maior ano a ano, no p6s-60, com produtividades de até
1.900kg/ha, mas com minimas até mesmo abaixo das verificadas no regime
tecnol6gico anterior, como em 1976 e 1985, por exemplo, com minimas
muito proximas as observadas no periodo anterior as reformas.
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Figura 3. Produtividades anuais da cafeicultura em Sao Paulo, 1931-90.
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Figura 4. Area com cafeicultura no Parana; médias quadrienais de
1931-90.
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A cafeicultura paranaense, no que respeita a &rea plantada (Figura 4),
com a adogdo do novo regime tecnol 6gico implementado pelo IBC/GERCA,
calu progressivamente ao longo do tempo, 0 que poderia a principio sugerir
trés situagbes. A primeira seria a dificuldade da cafeicultura paranaense,
historicamente conhecida, em se adaptar as caracteristicas climéticas da
regido, sendo constantemente castigada por fortes geadas. A segunda sugere
uma ndo-adaptacdo da cafeicultura paranaense ao novo regime tecnol 6gico
implementado no pdés-60, em que 0S novos materials, com maiores
produtividades™, poderiam também ser mais sensiveis s intempéries e
pragas (como os nematGides). Estes fatores podem ter atuado como um
desestimulo aos cafeicultores paranaenses em permanecerem neste ramo de
atividade. A terceira situacdo reflete a predominancia de plantagbes de
pequena érea nagquele Estado, que ndo se adaptaram aos novos estimulos do
model o da cafeicultura das propriedades de maior tamanho, e ap0s as geadas
sofridas cumulativamente, se descapitalizaram e passaram para 0 binébmio
soja-trigo.

As Figuras 5 e 6 demonstram as produtividades médias e anuais,
respectivamente, da cafeicultura paranaense e apresentam curvas que podem
ser consideradas de baixa economicidade para o setor agricola, que enquanto
setor agricola cafeeiro j& apresenta caracteristicas de producdo sujeitas a
riscos acima dos normal mente assumidos por empresérios de outras areas da
agricultura. Uma cultura apresentando variagdes entre minimas e maximas
produtivas, com a fregiéncia e a amplitude observadas na Figura 6,
demonstra uma dinadmica produtiva insustentavel, ao longo do tempo. Como
€ sabido, a cafeiculturado norte do Parana ndo suportou esta situagéo.

Na Figura 7, podemos observar que a area da cafeicultura mineira se
manteve praticamente estédvel no periodo anterior as reformas e apresentou
uma répida resposta na década de 60, no primeiro Programa de Erradicagdo
de Cafezais (1962). Ja na década de 70, ao que tudo indica gragas as
excelentes caracteristicas edéfo-climéticas regionais, principalmente do sul
de Minas Gerais, a cafeicultura mineira assume 0 novo regime tecnol6gico e
passa a utilizar as novas variedades, sob as condicfes indicadas pelo

12 As variedades de alto rendimento tém por caracteristica comum, além da alta resposta a
insumos, também maior instabilidade, entendida como probabilidade de oscilagdo maior
entre colheitas e maior variabilidade de maturagéo.
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IBC/IGERCA e aumentando a érea plantada em trés vezes, entre 1970 e
1990.
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Figura 5. Produtividade da cafeicultura no Parania; médias quadrienais,
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Figura 6. Produtividade anual da cafeicultura no Parana, 1931-90.

As produtividades médias apresentadas pela Figura 8 reforcam a
possibilidade anteriormente defendida, ja que as médias de produtividade
apresentam uma curva ascendente ao longo do tempo, com tendéncias a
sustentar produtividades comparativamente maiores que as de outros
Estados e sugerindo que a cafeicultura mineira possa ter sido a que mais se
adaptou ao novo regime tecnol égico implementado pelo IBC/GERCA.
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A cafeicultura mineira apresentava grande estabilidade produtiva no
periodo anterior as reformas, conforme a Figura 9, mostrando um
comportamento, entre 1931 e 1964, analogo a cafeicultura paulista, € bem
mais estével que a paranaense. No periodo pés-reformas, da década de 60
em diante, a produtividade ano a ano da cafeicultura mineira apresenta
marcas de mais de 2.500 kg/ha, nas méximas, conforme a Figura 9, acima
das maximas de S&o Paulo e Parang, e as minimas ndo sendo tdo baixas
quantos as deste outros Estados, mesmo nos piores anos da cafeicultura
mineira. Isto pode indicar um elevado grau de difusdo e generalizagcdo das
novas tecnologias entre os cafeicultores mineiros, e, subseqiientemente, a
assuncao de maneiramais abrangente do novo regime tecnol dgico recomendado.
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Figura 7. Area com cafeicultura em Minas Gerais; médias quadrienais, 1931-90.
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Figura 8. Produtividade da cafeicultura em Minas Gerais; médias
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Figura 9. Produtividade anual da cafeicultura em Minas Gerais. 1931-90.

Cabe destacar que o perfil da economia brasileira mudou radicalmente
entre 1970 e 1990. Portanto, ndo se estdo comparando as duas fases da
cafeicultura, isentos de juizos de valor, ja que se trata da mesma cultura,
medida em unidades de producdo (toneladas, hectares, etc.), mas que
apresenta caracteristicas diferenciadas e inser¢céo também diferenciada na
economia como um todo.
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As transformagdo tecnoldgicas observadas na cafeicultura no pés-60 se
configuraram em um novo regime tecnologico baseado em insumos
modernos (quimicos e mecanicos), e em variedades de alto rendimento,
suportados pelo crédito orientado. As novas plantagtes, apos as reformas,
demonstraram maior sazonalidade, de ano a ano, em que a produtividade e a
instabilidade sdo maiores, 0 que é caracteristica da generalizacdo de
variedades de ato rendimento. A produtividade foi o indutor das
transformagoes (Figura 10).

RESULTADOS NA COMERCIALIZAGCAO

Atuamente, o produto café passa a ser visto como um tipo especial de
alimento (uma sobremesa por exceléncia), através dos cafés especiais como
0s “gourmets’, os aromatizados, solaveis, liofilizados e outros, que, quando
embalados convenientemente, produzem um produto diferenciado, capaz de
realizar negdcios dentro de castas de alto poder de consumo. Embora o
produto café normalmente comercializado nos paises pobres como o Brasil
continue sendo ligado as marcas de “combate’, para a populacdo de baixa
renda essa base se constitui em um enorme mercado consumidor, cativo e
mercadol ogicamente trabalhdvel no que respeita a hébitos de consumo e
possibilidades de compra de café de melhor qualidade.
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Figura 10. Produtividade da cafeicultura no Brasil; médias
quadrienais, 1931-90.

O modelo tecnoldgico oferecido a cafeicultura brasileira permitia
igualmente a comercializacdo de sua producdo através do IBC, via garantia
de “pregos minimos’ e através do cumprimento das clausulas “Para venda
a0 IBC’ (ver Anexo 1). Cabia a0 Instituto estabelecer, igualmente, as
normas para exportagdo do café brasileiro, via “ Regulamentos de embarque”
e para 0 consumo interno (torrefagdes e industrias de café soltvel).

Na prética, o produtor entregava seu café aos armazéns do IBC,
normalmente em um tipo mais baixo (tipo 7/8 = 260 defeitos) e uma bebida
inferior (bebida Dura ou pior), cabendo ao exportador adequar este café a
um padréo definido, normal mente Santos tipo 4 (26 defeitos), procedendo ao
rebeneficio e reensague junto ao porto de embarque. Os procedimentos que
favoreceriam a qualidade manifestavam-se pela maior facilidade de
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comercializaco do café “Santos tipo 4" e pela producdio de café
despolpado, para atender a0 cumprimento de “Quotas despolpado”.
Entretanto, o diferencia de preco entre café de terreiro e despolpado ndo
estimulava o produtor a oferecer este Ultimo tipo de café, e por isso a
competicdo com os mercados de bebida fina era dificil e surgiam ainda os
reclamos dos outros paises para 0 atendimento das cldusulas do Acordo
Internacional do Café'. Havia a possibilidade de comerciaizag3o dos cafés
Rio, mesmo os de pior qualidade (Rio tipo 5/6 - “Série retida’) e dos
remanescentes de embarque (tipo 7/8 anterior para Santos tipo 4),
destinados ao consumo interno e as indastrias de solUvel.

Os paises consumidores, por outro lado, favoreciam a compra de outros
paises para ndo ficarem na dependéncia exclusiva do maior produtor
mundia (o Brasil). O mecanismo dos torrefadores europeus, americanos e
outros era a formacdo de misturas (“blends’), conforme os motivos
aegados:

1. para o controle dos pregos da matéria prima;

2. para compensar os sabores de safras antigas (armazenadas) com 0s
sabores das safras novas,

3. paraadicionar graos com sabores estranhos, em peguenas quantidades,
aos lotes disponiveis;

4. para permanecerem flexiveis (os grandes compradores preferiam nédo
depender de apenas uma fonte de suprimento);

5. para se resguardarem de mudancas profundas de suprimento e preco,
devido a secas, doengas ou geadas;

6. para se resguardarem de variagbes qualitativas dos lotes
desembarcados durante o ano e para obterem uma certa uniformidade
do padréo oferecido ao consumidor. (Graaff, 1986).

30 IBC criou mecanismos de comercializagdo que incentivavam a quaidade através do
embarque facilitado dos melhores cafés em qualquer porto. Por outro lado, as bebidas
piores, como a bebida Rio, s6 poderiam ser embarcadas nos portos de Rio de Janeiro,
Niteroi e Vitoria.

0 Acordo Internacional do Café estabelecia a produgdo e comercializagdo dos cafés
descritos como de “bebida fina, suave ou suaves colombianos’ produzidos pela Colémbia
e pelo Quénia; “outros suaves’, produzidos pelos paises da América Central; “Brasil e
outros ardbicas’, produzidos principalmente pelo Brasil, e os robustas, produzidos pelos
paises da Africa.
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O MODELO TECNOLOGICO E A QUALIDADE

A produtividade na cafeicultura foi uma das formas de expresséo da
pesquisa agricola. As medidas de producéo por area foram constantemente
usadas como indicador de maior ou menor eficiéncia para a pesquisa
agricola. Assim, na definicdo do novo regime tecnoldgico para a
cafeicultura, durante a década de 60, a produtividade foi praticamente o
Unico indicador de eficiéncia econdbmica e comercial para a cafeicultura (e
ndo sd para a cafeicultura). Existem, no entanto, outras medidas t&o
importantes quanto aguela a serem consideradas, que também podem indicar
possibilidades de uma trajetdria tecnol 6gica aternativa. Nesse sentido, outro
importante aspecto desta eficiéncia, a qualidade, também precisaria ser
estudada, entendida e incorporada neste sistema de avaliag&o.

Cabe ressaltar que, na definicdo da nova tragjetéria tecnoldgica para a
cafeicultura, e na adocéo de um novo regime tecnol dgico, as questdes sobre
gualidade do produto café assumem uma importancia crescente, tanto
devido a concorrénciainternacional por importantes mercados compradores,
como os EUA e a Europa, como também porque a opcdo pela dta
produtividade, claramente definida quando da escolha pelas variedades de
alto rendimento desenvolvidas pelo IAC, fica sujeita a novas técnicas de
acompanhamento de lavouras, que, quando ndo conduzidas
convenientemente, causam prejuizos a qualidade final do produto.

As variedades de alto rendimento, sendo fortemente associadas a técnicas
de conducdo de lavoura mais refinadas, solicitam um acompanhamento
especializado mais freguente e rigoroso. Em economias como a brasileira,
com grandes variagdes de comportamento ao longo do tempo e com
constantes problemas de sustentag@o e crescimento, essa solicitagdo que os
novos cafeeiros exigem, como o Mundo Novo e o Catuai, pode ndo ser
atendida, comprometendo o estado nutricional do cafeeiro e a sua sanidade.
Isto pode afetar a qualidade final do produto pela desuniformidade de
maturagdo, ocorréncia de gréos imperfeitos e maior incidéncia de pragas que
danifiquem os frutos. Os tratamentos de colheita e pos-colheita também
precisam receber uma atencdo minuciosa, pois eles fazem a “ponte” entre a
ata produtividade e a qualidade do produto.

Os planos e programas implementados pelo IBC/GERCA, entre 1962 e
1976, estudados na primeira parte deste trabalho, que eram basicamente de
fomento via crédito e que podem ser interpretados como 0s mecanismos
ingtitucionais que garantiram a difusdo e generalizacdo das novas
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tecnologias, tratam de forma explicita as questfes de produtividade. Embora
a qualidade esteja colocada de maneira indireta, ndo se fez mengdo clara a
este aspecto da producdo nos documentos que norteavam a liberagdo de
crédito nas instituigdes financeiras que participaram do processo, como o
Banco do Brasil, e que foram estudadas por vérios autores.

Ao que parece, a cafeicultura brasileira assumiu uma trgjetéria
tecnol 6gica onde claramente se valorizava a racionalizac&o da producdo, via
aumento de produtividade, sem que a nova estrutura de producéo
assimilasse convenientemente os mecanismos de controle do processo de
producdo que pudessem nortear e controlar este aumento de produgéo e de
produtividade. A produc&o de café, entre 1970 e 1990, aumentou em 92,5%.
Potencializando este aumento de produgdo, com o aumento de
produtividade, e sabendo-se que a producdo de café é mais concentrada em
certos Estados e em determinadas regides destes Estados, e, ainda mais,
sabendo-se que as épocas de colheita sdo coincidentes (entre 0s meses de
maio e setembro de cada ano), poderemos imaginar que havera pressoes
sobre certos estratos de méo-de-obra.

Sendo assim, o novo regime de producdo, mesmo resolvendo questdes
relativas & produtividade, como medida de rendimento por area, ndo deu o
mesmo tratamento para questdes de qualidade, construindo algumas linhas
de tensdo gque atualmente sdo interpretadas como ineficiéncia conjuntural do
regime tecnoldgico vigente. Grande parte desta ocorréncia deve-se a
exploragdo, a pleno sol, das variedades mais modernas do cafeeiro, com
ciclos fenolégicos mais ou menos uniformes de vegetacdo, florescimento e
maturagdo dos gréos. Se, por um lado, a“quase uniformidade” de maturacéo
permitia o tipo de colheita exclusivamente brasileiro (a derrica), de menor
custo que a colheita a dedo praticada nos paises da América Central e
Colémbia, por outro lado, induzia o aparecimento no mercado de gréos em
diferentes niveis de maturacéo, desde gréos imaturos e totalmente maduros
até agqueles que ja ultrapassam a fase ideal de maturagdo. Esta variacéo é
mais expressiva nas variedades mais produtivas, sendo encontrados 0s gréos
imperfeitos (gréos pretos, ardidos e verdes) em todas as fracOes de gréos
colhidos — verdes, cergjas, passas, secos no pé e varri¢do (Carvaho, 1970).

Dentro de uma amostra submetida a andlise sensorial, a presenca de
grédos considerados imperfeitos tem grande efeito organoléptico e o
estabelecimento de uma escala “Santos tipo 4” era uma decorréncia das
normas dos importadores do café brasileiro, que ndo desejavam embarcar
(em excesso) gréos de gosto ruim. Deste modo, o café brasileiro colhido
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pelo sistema de derrica e processado por via seca (transportado diretamente
da lavoura e colocado para secar ao sol, nos terreiros), oferecia um bom
suporte para a mistura com cafés despolpados (e mais arométicos) da
Coldmbia, do Quénia e da América Central, que entravam em menor
propor¢do, ou mesmo para os cafés Robusta, cultivados em paises africanos
e antigas colbnias dos maiores consumidores europeus. Para 0 consumo
interno, eram destinadas as fragOes recusadas pelos importadores e as de
menor qualidade da bebida, que tinham o seu impacto sensoria diminuido
pelatorragdo mais a fundo.

Naturalmente, as estratégias de “marketing” salientavam a presenca dos
cafés de melhor cuidado e ignoravam a presenca (ou suporte sensorial) dos
cafés brasileiros™. Estas misturas ou “blends’ determinavam um “ disfarce”
para o sistema de quotas estabel ecidas pelo Acordo Internacional do Café e
colocavam o produto brasileiro como sendo de baixa qualidade. O sistema
de comercializagdo determinava que os conceitos de qualidade (“Qualidade
€ adequacd0 a um propdsito”) ndo seriam repassados aos produtores, e
mesmo o0 sistema de classificacdo da bebida (bebida Mole, Dura, Riada e
Rio) determinava que as caracteristicas da melhor bebida seriam muito
proximas a descricdo dos cafés despolpados (e, consequentemente,
produzidos e dominados pel os colombianos, quenianos, etc.). Se ndo haviao
estimulo & producdo de café despolpado pelos brasileiros, estava
estabel ecido um circulo vicioso de manutengado do status quo.

AS PESQUISAS SOBRE A QUALIDADE

As primeiras pesguisas sobre a qualidade iniciaram-se, no Brasil, sobre a
origem dos defeitos ou gréos imperfeitos, como os gréos pretos e ardidos.
Bittancourt (1956) determinou que havia a ocorréncia de processos
fermentativos durante o processamento dos gréos, divididos em duas fases
(formacéo de &cido acético e de &cido latico) e que isto induzia a formagdo
de gréos pretos e a deterioracdo da qualidade (bebida Rio).

A qualidade da bebida do café vem sendo estudada de diferentes
maneiras, desde antes das reformas da cafeicultura™. Podemos apontar um
estudo do Laboratério de Fitopatologia do IAC, de 1940, feito por H.P.

15 Ver Anexo 2 sobre palestra de comércio de café.

16 Neste trabal ho, é dada maior énfase a parte agricola do agronegécio café, néo se referindo a
industrializago do produto.

Cadernos de Ciéncia & Tecnologia, Brasilia, v.15, n.1, p.65-91, jan./abr. 1998 83



L.F. Silva& J.G. Cortez

Krug, sendo um estudo empirico sobre a qualidade da bebida dos cafés de
varri¢cdo — aquel es que caem das érvores e ficam no ch&o até a colheita— que
seriam, quando bebidos, de qualidade inferior aos colhidos em cergja, em
panos proprios para a colheita™. O estudo de Krug seria um “ensaio (que
deveria) mostrar qual a relacdo entre o tempo de permanéncia do café no
chado, nimero de microrganismos encontrados no interior do gréo, e a bebida
obtida em cada caso” (Krug, 1940: p.1393). Estudos como este foram
muitos, anteriores e posteriores, que podem ser encontrados em consultas as
bibliotecas dos institutos de pesqguisas tradicionais na &rea, como o IAC e a
ESALQ.

Direcionado para 0 modelo tecnoldgico de produtividade, que utilizava
predominantemente a adubagdo mineral, foi redlizada uma pesquisa por
Amorim (1968) sobre este assunto, provavelmente para explicar a queda na
gualidade apds aimplantacdo do modelo tecnol dgico e que a colocava como
devida & utilizacio de adubos minerais'®. Utilizando o café despolpado como
0 padréo para melhor qualidade de bebida, o autor ndo encontrou uma boa
correlacdo, sendo em relacdo as doses (excesso de N) e ao tipo de adubo
(uso de KCl).

As pesquisas seguintes tomavam como base a sugestdo de que haveria
um escalonamento na deterioracdo da qualidade da bebida do café e que este
fator era dependente da presenca de gréos imperfeitos; a maior ou menor
atividade enzimética, provocada por microrganismos ou pelo préprio gréo,
poderia ser correl acionada com a escala de qualidades de bebida. A presenca
ou teor de alguns compostos quimicos, como proteinas, 6leos, aglcares, ndo
observava a mesma relagdo com a qualidade da bebida, por causa da baixa
sensibilidade dos equipamentos analiticos disponiveis na época, incapazes
de explicar as peguenas modificacOes percebidas pelos degustadores
experimentados entre as qualidades de bebida. Havia uma desconfianca
mutua entre pesquisadores e degustadores. de um lado os comerciantes e

Y 0s panos sdo colocados embaixo da saia do cafeeiro pelo empregado, que como a méo ira
derrubar do pé para o pano os gréos de café, que, posteriomente, serdo colocados em uma
peneira para o ato de abanacdo, em que se separam grosseiramente os gréos das folhas e de
outras impurezas, e levados para beneficiamento.

BE; mportante ter em mente que a fertilidade da maioria dos solos onde o café é cultivado no
Brasil é extremamente baixa, comparada com os solos vulcanicos e profundos da
Coldmbia, do Quénia e da América Central. O cultivo a pleno sol também é extremamente
desgastante, e as necessidades nutricionais para as altas producées sdo supridas, mesmo a
custa de grande nimero de gréos imperfeitos.
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interessados em cafeicultura, que buscavam um método quimico para
comprovar (ou substituir) as andlises dos provadores;, de outro lado, os
provadores, que temiam um método quimico que substituisse as suas
andlises.

Uma abordagem técnica sobre o sistema de prova de xicara foi
introduzida por Garruti & Conagin (1961), que estabel eceram uma escala de
valores para as bebidas (Estritamente Mole = 24 pontos; Dura = 11 pontos,
Rio = 1 ponto). Esta escala foi importante para determinar a origem da
bebida Riada (minimo de 10 % de gréos Rio misturados com padrfes de
bebida Mole) e, finalmente, para observar a influéncia dos defeitos na
bebida do café'. No entanto, dada uma tecnologia analitica deficiente, ndo
foram encontradas correlagdes entre as misturas (e as bebidas) e algumas
classes de compostos quimicos.

A partir desta época, porém, foi encontrado um significativo avango em
diversas areas da metodologia analitica, como a cromatografia a gés com
colunas capilares, a cromatografia liquida de alta eficiéncia e a microscopia
eletronica. Utilizando este ultimo processo, Dentan (1988; 1989) observou o
desenvolvimento do gréo a partir da fecundagdo, as modificages quimicas e
estruturais até a formagao do gréo ou dos defeitos, e a origem da bebida Rio.
Em especial, esta bebida era devida a acéo de uma espécie de fungo, o
Aspergillus  fumigatus, que provocava uma transformagcdo quimica
(triclorofendis em tricloroanisbis) e o surgimento de um composto
relacionado a0 gosto de quimico ou “iodoférmio” percebido pelos
provadores, mesmo em niveis de ppm (parte por milh&o) ou ppb (parte por
bilhdo). Outros trabalhos de importancia para a compreensdo dos
mecanismos de formacdo de gostos estranhos, devido & ocorréncia de
processos fermentativos prolongados, foram as revisdes sobre 0 assunto, em
especia ade Jones & Jones (1984).

Em sintese, independente da variedade ou do local de plantio, o fruto do
café esta sujeito a um processo fermentativo natural e causado por dois tipos
de microrganismos. os fungos filamentosos e as bactérias pectinoliticas.

19 Miya et a. (1967/68) observaram que a presenca de 60 % de defeitos (gréos verdes,
ardidos e pretos) induzia a descrigdo da bebida como “fétida, nauseativa, malcheirosa’; a
adicdo de 50 % de gréos verdes correspondia a 12,77 pontos na mistura com uma bebida
Mole e 11,53 pontos na mistura com uma bebida Dura. Ou a adi¢éo de 40 % de defeitos
ardidos correspondia a 13,07 pontos na bebida Mole e a 11,78 pontos na bebida Dura; em
nenhum dos casos, portanto, chegava-se a pontuacdo da bebida Rio, o que demonstrava
que esta bebida ndo era decorrente da presenca de defeitos.
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Estes sdo responsaveis pelo consumo da mucilagem e pela formagdo de
acidos | tico e acético; uma vez consumida a mucilagem ou atingido o ponto
de secagem no terreiro, 0 processo se interrompe e 0s microrganiSmos nao
atingem o gréo de café. Se forem dadas condi¢des para 0 desenvolvimento
de leveduras ou para o crescimento desordenado de outros fungos e
bactérias, os processos fermentativos irdo se prolongar paraterceira e quarta
fases (formagdo de &cidos propidnico e butirico) e para a evolugdo de
defeitos (principalmente o gréo preto) ou o surgimento de gostos estranhos
(como o gosto Rio).

Foi sintetizada, em 1989, uma série de trabalhos sobre a influéncia
sensoria de compostos quimicos apods a torragéo do café (Tressl, 1989). Em
geral, foi obsevado que a predominancia de algumas classes de compostos,
como fendis, determinava um aspecto sensorial maior descrito como
“gueimado ou fumacga’; outros compostos, como pirazinas e furanos,
determinavam uma caracteristica maior de corpo, e os acidos organicos
responsabilizavam-se pela maior acidez percebida pelos provadores
experimentados. A concentracdo de alguns compostos quimicos de impacto
sensorial, assim como o balango de aromas, sdo igualmente fundamentais,
pois observa-se que as metOxi-pirazinas, por exemplo, em baixas
concentracfes apresentam um sabor/aroma agradavel; em concentragdes
maiores, no entanto, passam a apresentar um aspecto sensorial agora
desagradavel.

Em funcdo igualmente disto, foi proposta por Feria-Morales (1989) uma
nova classificagdo da bebida do café, estabelecendo a separacdo dos
atributos sensoriais em classes daqueles responsaveis pelo gosto da bebida
(&cido, azedo, amargo, doce e salgado); pelo sabor/aroma (quimico/medicinal,
caramelo, nozes, queimado/fumaca, etc.) e pela sensacbes bucais
(adstringéncia e corpo).

Assim, as descricbes da bebida obtida de cafés brasileiros
corresponderiam a da bebida Estritamente Mole como sendo uma bebida
acida, com docura, corpo, etc.; a bebida Mole, com estas caracteristicas
menos acentuadas; a bebida Dura, com a predominancia de um sabor/aroma
metélico ou uma caracteristica sensorial de adstringéncia mais acentuada, e
as bebidas Riada e Rio seriam aquelas com maior ou menor intensidade do
gosto/sabor quimico ou medicinal. Esta mudanga de denominagtes encontra
maior correlagdo com as descrigdes sensoriais de outros alimentos e com o
impacto sensoria que determinados compostos quimicos apresentam no café
€ em outros produtos alimenticios.
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CONCLUSOES E PERSPECTIVAS

O modelo tecnol6gico adotado para a cafeicultura brasileira mostrou um
bom grau de aceitagéo para os cafeicultores preocupados com a diminuicéo
de custos através da produtividade, mas este mesmo modelo ndo favoreceu a
gualidade do café brasileiro, pois as variedades introduzidas apresentavam
grande desuniformidade de maturagéo e a consequente alta porcentagem de
graos defeituosos e de sabor desagradavel.

O aspecto de qualidade vem sendo atingido apenas nos plantios
localizados em areas de clima seco e frio no periodo da colheita, onde a
maturagdo do café era lenta e as possibilidades de fermentagbes eram
baixas. Um novo sistema de processamento dos gréos — o cereja-descascado
— permite que se obtenha uma frac8o de gréos exclusivamente maduros e
com todo o potencial de desenvolvimento do gosto e do aroma do café
Arébica, mesmo em regides de clima menos favorével.

Seja através da exploragdo das condic¢des de clima, ou pela utilizagdo de
moderna tecnologia, o café brasileiro mostrou que apresenta boas condicdes
para a expressao de suas qualidades organol épticas, como aromas agradaveis
e a sensacdo bucal de corpo mais acentuada. Para a atividade econdmica
mais racional, podem ser estabel ecidas as seguintes perspectivas:

1. ampliagdo do conhecimento dos mecanismos de formacdo de
precursores do gosto e do aroma do café;

2. avaiacdo com predominancia qualitativa de novas linhagens de café;

3. utilizac8o de sistemas de producdo e processamento agricola, como
adubacdo organica, sombreamento, adensamento, cergja descascado e
despol pamento;

4. estudos sobre melhoramento dos processos industriais e formacéo de
“blends’, associando analises quimicas com provas sensoriais.

E fundamental, no entanto, que seja utilizada uma nova classificacdio da
qualidade da bebida do café, levando em conta as caracteristicas
organolépticas predominantes para cada locd ou sistema produtivo e as
possibilidades de modificéilas.
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ANEXO 1

Os procedimentos para comercializagdo iniciam-se, na propriedade, pela
obtencdo de amostras dos gréos de café em coco, armazenados nas tulhas e pela
determinacdo da ‘renda (relacdo café em coco : café beneficiado). Apds o
beneficiamento (retirada das cascas), € feita uma amostragem e procede-se a andlise
qualitativa, que compreende uma parte fisica (classificacdo por tipo) e uma parte
sensorial (classificacBo da bebida). Na classificacdo fisica, sGo analisados os
aspectos de seca, cor, peneiras e avaliados os gréos imperfeitos e o material
extrinseco, segundo a tabela abaixo:

1 defeito = 1 gréo preto 5 gréos brocados
2 gréos ardidos 1 pedra
5 gréos verdes 1 casca

Pelo nimero de defeitos em uma amostra de 300 gramas, é calculado o tipo,
conforme abaixo:

tipo 2 = 4 defeitos tipo 5 = 46 defeitos tipo 8 = 360 defeitos

tipo 3 = 12 defeitos tipo 6 = 126 defeitos

tipo 4 = 26 defeitos tipo 7 = 260 defeitos

Na classificagdo sensorial, 0 provador reldine os atributos de sabor, na seguinte

classificago:

Estritamente Mole = acidez, dogura e corpo

Mole = acidez, amargor, dogura e corpo

ApenasMole  =amargor, dogura, adstringéncia e corpo

Dura = adstringéncia e amargor

Riada = gquimico, azedo, adstringéncia

Rio = guimico ou medicinal, azedo, adstringéncia
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ANEXO 2

A presente transcricdo mostra o didlogo entre os produtores e comerciantes
brasileiros e um importador, no caso, uma torrefagdo alemd, sobre a imagem e a
qualidade do café brasileiro.

II Seminario do Comércio do Café - 22 Seciio Plenaria - 03.05.73
Palestrado Sr. Jens Sroka, Diretor da Johs. Jacob, Bremen (Alemanha)
“...alguns torrefadores europeus, preocupados com a qualidade, ndo compram uma
Unica saca de café brasileiro. Por que estd caindo tanto a qualidade do café
brasileiro?...”
“...0 aumento na proporcdo da participacdo no mercado pode ser significativo
somente quando a qualidade do café no Brasil for melhorada, no futuro...”
“... daqui a dez anos, havera apenas cinco a dez grandes torrefadoras, que faréo a
maior parte do negécio...”
Parte de debates e perguntas:
Leon Israel : Por que o despolpado brasileiro encontra tantas dificuldades de
colocacdo no mercado alemao?
Isaac Ferreira Leite : Cooperativas oferecem café como tipo e bebida e ndo
obtiveram resultado, comparativamente aos cafés da América Central. Por qué?
J. Sroka : Se houver um preco compensador (especialmente em comparacéo a El
Salvador), haverd mercado para 500.000 sacas, mas 0 preco € 2-3 dilares amais que
0 de El Salvador.
Norton Ribeiro de Freitas: A qualidade foi desaparecendo, devido a substituicdo dos
cafezais no sul de Minas e Sao Paulo, pelo Mundo Novo. Apenas com auséncia de
chuva e o despolpamento, 0 Mundo Novo da bebida Mole, ao contrério do Bourbon,
gue, com chuva, da bebida Dura para Melhor. O Mundo Novo, com chuva, da
bebida Riada ou Rio.
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