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RESUMO - Com o intuito de determinar a digestibilidade in vitro da matéria seca ¢ da ener-
gia bruta da cama de frango, foi realizado um experimento através do delineamento inteira-
mente casualizado com quatro tratamentos e quatro repeticdes. Foram estabelecidos os tra-
tamentos T,, T,, T; e T4, correspondendo, respectivamente, aos zero, 14, 28 e 42 dias de es-
tocagem da cama de frango de casca de amendoim. Através da técnica da digestibilidade in
vitro foram encontradas as médias de 48,82, 28,65, 43,54 ¢ 37,21% para a matéria seca e
57,06, 45,73, 51,48 ¢ 48,63% para a energia bruta, respectivamente para os tratamentos T,,
T,, T3 e T4. As equagdes de regressio para a digestibilidade in vifro da matéria seca e energia
bruta, respectivamente, foram: y = 48,82 - 4,0317x + 0,2329x2 - 0,0034x> e y = 57,0676 -
2,0314x + 0,1091x2 - 0,0016x>, onde y = coeficiente de digestibilidade in vitro e x = perio-
dos de estocagem.

Termos para indexacdo: matéria seca, energia bruta.

IN VITRO DIGESTIBILITY OF THE PEANUT HULL POULTRY LITTER
IN DIFFERENT STOCKING TIMES

ABSTRACT - In order to determine the digestibility in vitro of the dry matter and of the
gross energy of a peanut hull poultry litter, an experiment was carried out with a completely
randomized design with four treatments and four replications. The treatments T,, T,, T, and
Ta consisted of poultry litter stocked for 0, 14, 28 and 42 days. By the in vitro digestibility
technique, mean values of 48.82, 28.65, 43.54 and 37.21% were found for the dry matter,
and 57.06, 45.73, 51.48 and 48.63% for the gross emergy related to T,, T,, T; and Ta
treatments. The digestibility regression equations for the dry matter and gross energy were,
respectively: Y = 48.82 - 4.0317x + 0.2329x> - 0.0034x> and Y = 57.0676 - 2.0314x +

0.1091x? - 0.0016x> where Y = in vitro digestibility coefficients and x = stocking times.

Index terms: dry matter, gross energy.
INTRODUCAO

Um dos aspectos que tem despertado inte-
resse na 4rea da alimentagdo de ruminantes € o
de buscar novas alternativas quanto a alimen-
tos ndo utilizados na dieta humana ou no arra-
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goamento de monogéstricos. Neste sentido, a
cama de frango (residuo avicola) tem sido fre-
glientemente utilizada como suplemento pro-
téico em racdes para bovinos de corte em con-
finamento (Mendes 1976, Viana et al. 1977,
Kinzel et al. 1983). Tal fato estd relacionado
com o valor nutritivo que a cama de frango
tem apresentado, principalmente com relacdo
aos teores de matéria seca, protefna bruta,
energia bruta e minerais, assim como pela dis-
ponibilidade e custo, em comparagdo com as
fontes protéicas que fornecam niveis de nu-
trientes equivalentes. Entretanto, vérios fato-
res podem afetar o valor nutritivo da cama de
frango, dentre eles, o tempo de estocagem
(Noland et al. 1955, Parker et al. 1959, Drake
et al. 1965).
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Outros fatores, tais como o tipo do material
absorvente colocado sobre o piso do galpao, a
origem deste material ¢ o uso de medicamen-
tos e/ou inseticidas, alteram sobremaneira a
qualidade da cama de frango (Rocha et al.
1973, Souza et al. 1976 e Rodriguez & Cam-
pos 1979).

O presente trabalho teve por objetivo de-
terminar a digestibilidade in vizro da matéria
seca ¢ da energia bruta da cama de frango
submetida a diferentes perfodos de estocagem.

MATERIAL E METODOS

O trabalho foi realizado na Faculdade de Ciéncias
Agrérias e Veterindrias da UNESP - Campus de Ja-
boticabal -, de tal forma que as andlises e o ensaio de
digestdo in vitro foram feitas no Laborat6rio de Nu-
tricio Animal. O procedimento experimental ¢ o
mesmo descrito por Oliveira et al. (1988).

Durante os perfodos de estocagens foram feitas
leituras da temperatura a 30 cm da superficie de cada
amontoado, assim como foram registradas as tem-
peraturas m4xima e mfnima no galpio onde foi reali-
zado o trabalho.

Utilizou-se um bovino da raga gir, adaptado, du-
rante 81 dias, 2 cama de frango. Inicialmente, o ani-
mal recebia pouca cama de frango (em duas refei-
coes) até uma quantidade mixima de 3 kg por dia,
além de capim-elefante (Pennisetum purpureum
Schum, variedade napier), picado, e em quantidades
crescentes até um méximo de 20 kg por dia, sendo a
quantidade deste volumoso diminufda ao final do
perfodo de adaptagdo. Através da técnica modificada
de Tilley & Terry (1963), com um estdgio e tempo
de 48 horas de fermentagdo, determinou-se a diges-
tibilidade irn vitro da matéria seca e energia bruta da
cama de frango.

Utilizou-se o delineamento inteiramente casuali-
zado, com quatro tratamentos € quatro repetigoes.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Tabela 1 estdo expressas as médias das
digestibilidade in vizro da matéria seca MS) e
da energia bruta (EB), as equagbes de regres-
sdo e os coeficientes de determinacio R?), e
na Tabela 2, as temperaturas médias dos
amontoados e a temperatura mixima e minima
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no ambiente onde os mesmos foram mantidos
durante o experimento.

Nota-se, na Tabela 1, que ap6s zero dia de
estocagem houve queda na digestibilidade in
vitro da MS (P<0,01), sendo o menor valor
observado aos 14 dias (Tratamento T,). En-
tretanto, a média encontrada aos 28 dias de
estocagem (43,54%) foi bastante préxima da
média ao zero dia (48,82%); portanto, uma

TABELA 1. Coeficientes de digestibilidade in
vitro da MS e EB, em percentagem,
da cama de frango (médias).

Tratamentos (tempos de estocagem-dias)

T, (zero) T, (14) T;(28) Ta(42)

Coeficiente de digestibilidade

37,21
48,63

MS 48,82 28,65 43,54
EB 57,06 45,73 51,48

Equagio de regressao
MS y=48,_82-4,0317x + 0,2329x2 - 0,0034x3
EB y = 57,0676-2,0314x + 0, 1091x2 - 0,0016x>

Valor de F da regressio ciibica
MS 29,8570** (P<0,01)
EB 11,1075** (P<0,01)

R2

MS 100%

EB 100%

TABELA 2. Temperatura no interior do
amontoado de cama de frango e as
temperaturas mixima e mfnima
registradas durante o experimento.

Temperatura
Tempos de Temperatura ambiente (°C)
estocagem (°C) no
(dias) amontoado* Mdxima Minima
0-14 29,25 31,00 24,00
14 - 28 24,35 34,00 25,00
28 - 42 23,97 31,00 29,50

* Média de 96 leituras.
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queda apenas de 10,81, bem menor, em termos
percentuais, que a observada em relagéo ao T,
que foi de 26,78%. Comportamento seme-
lhante foi notado para a digestibilidade in vi-
tro da EB, uma vez que houve efeito cibico
significativo (P<0,01). A maior digestibilida-
de da EB foi obtido ao zero dia de estocagem;
portanto, apesar da elevagdo aos 28 dias, os
coeficientes sempre foram inferiores ao T,. E
possfvel que tal fato esteja relacionado com
alteragdo na cama de frango, do ponto de vista
de fermentacdo, ji que ndo foi encontrada uma
resposta que explicasse o ocorrido. No entan-
to, tais resultados confirmam o enunciado de
Mello (1972), que salientou a importancia do
tempo de armazenamento e beneficiamento do
resfduo avicola para posterior utilizagdo como
alimento para ruminantes. Neste sentido, se,
por um lado, hé necessidade de estocagem por
motivos de palatabilidade ¢ consumo, um pe-
rfodo excessivo de estocagem torna-se preju-
dicial, j4 que apés 28 dias a digestibilidade in
vitro decresce, tanto em MS (Fig. 1) como em
EB (Fig. 2).

Y = 48,8200 - 4,0317X + 0,2329X? - 0,0034X°
R? = 100%

COEFICIENTE DE DIGESTIBILIDADE /N VITRO (%)

0 14 28 52
TEMPOS DE ESTOCAGEM (dias)

FIG. 1. Relacio entre a digestibilidade ir vitro
da matéria seca e os perfodos de estoca-
gem da ‘“‘cama” de frango de casca de
amendoim.
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Considerando a digestibilidade (média dos
quatro tratamentos) da MS e da EB, os valores
foram, respectivamente, de 38,55 e¢ 50,72%,
considerados baixos, e que podem ser atribuf-
dos a grande proporgao de casca de amendoim
na cama de frango. Isto esclarece a pequena
elevagio de temperatura no interior do amon-
toado, mesmo nos primeiros quatorze dias de
estocagem, conforme os dados apresentados
na Tabela 2.

Nota-se que a maior temperatura foi de
29,25°C, e no perfodo seguinte - ou seja, até
28 dias -, foi obtida uma média de 24,35°C, se
comparado com a cama de frango estocado ao
ar livre durante 20 dias, conforme Velloso et
al. (1970/71); a temperatura aproximou-se dos
700C. Portanto, a quantidade de cascade amen-
doim e a pouca umidade da cama de frango
(Oliveira et al. 1988) ndo permitiram que a
temperatura atingisse valores elevados, o que
normalmente ocorre durante os primeiros dias
de estocagem.

Oliveira et al. (1988) recomendaram um pe-
rfodo maximo de 28 dias de estocagem da ca-

Y = 57,0676 - 2,0314X + 0,1091X? - 0,0016X°
R? = 100%

45,73 4

COEFICIENTE DE DIGESTIBILIDADE /N VITRO (%)

T T ——X

0 14 28 42
TEMPOS DE ESTOCAGEM (dias)

FIG. 2. Relacio entre a digestibilidade in vitro
da energia bruta e os perfodos de esto-
cagem da ‘““cama’ de frango de casca de
amendoim.
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ma de frango de casca de amendoim, tendo em
vista a queda observada no teor protéico
(P<0,05) e a tendéncia para decréscimo no
teor energético.

Da mesma maneira, houve decréscimo sig-
nificativo (P<0,01) na digestibilidade in vitro
da MS e da EB da cama de frango, principal-
mente quando estocada durante quatorze dias.
Embora tenha ocorrido este fato, a estocagem
por perfodos superiores a quatorze dias apre-
sentou uma tendéncia & uniformizacio dos re-
sultados das digestibilidades da matéria seca e
da energia bruta da cama de frango de casca
de amendoim.

CONCLUSOES

1. A estocagem da cama de frango de casca
de amendoim causou queda na digestibilidade
in vitro da matéria seca e da energia bruta.

2. Com base na queda da digestibilidade da
MS e da EB, recomendam-se corre¢des nas ra-
¢bes para bovinos que apresentam a cama de
frango de casca de amendoim em fung¢do do
tempo de estocagem da mesma.
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